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SPOROK NAWYSTAWIE STOEOW WIELKANOCNYCH

Stodkie mazurki, pulchne baby, jajka podane na rézne Na wystawie nie zabrakto niezawodnych pan ze Spéro-
sposoby, tradycyjne miesa i pasztety. To tylko niektore ka, ktore réwniez zaprezentowaty swoje wielkanocne
smakotyki, ktore mozna bylo sprébowac 2 kwietnia przysmaki. W roli gtéwnej wystapit tutaj frankfurter kranz,
podczas Wystawy Stotéw Wielkanocnych w Glogowku.  czyli wieniec biszkoptowy, przektadany kremem budynio-
Juz przy wejéciu do hali sportowej, w ktérej odbywata sie Wym i obsypany kokosem. Ponizej prezentujemy przepis
wystawa, mozna byto poczué zapach éwiat Wielkiej Nocy: autorstwa Marii Bok. JOANNA GERLICH
tradycyjnych swojskich wedzonek, jajek, ciast i Swiezo Biszkopt: 6 jajek, 61yzek wody, 30 dag cukru, 16 dag maki ziemniaczanej, 10
parzonej kawy. Na imprezie swoje stoly zaprezentowato dag maki vyrodaw?dej, 11yzeczka pro_szku do Piegeqia. - Oddzielamy ié{hlfa
21 két Zwiazku Slaskich Kobiet Wiejskich i 2 kota gospodyri ﬁk?;afﬁzsff gﬂﬁ;ﬁfmﬁﬂ:ﬂﬁ;g 'gfgzgxar:?k’lwgfojzﬁ
wiejskich. Tym razem honoru gospodarza petnity panie  gelikatnie mieszamy. Wlewamy do formy z kominem i pieczemy ok. 50 minut

z kota Gtogéwek —Winiary. w temperaturze 180 stopni. Studzimy. Kroimy ciasto na trzy placki (jak tort).

. . . . i Krem budyniowy: 1 kostka palmy, 5 tyzek cukru, 2 budynie waniliowe , % |.
- Nie ukrywam, Ze zorganizowanie tak wielkiej impre:
’ g ] Imprezy mleka. - Budynie gotujemy na mleku. Margaryng ucieramy z cukrem na

kosztuje sporo wysitku - méwi Rdza Kus z Winiar. - Oprécz puszysta mase, dodajemy wystudzony budyri | ucieramy na glacki krem.
wystroju sali dla wszystkich wystawcow, przygotowaty- Teraz przekladamy biszkopty kremem, cafo¢ tez smaruiemy kremem.
s’m‘y takie pefen Iokalnych smakoiykéw Stét. Obsypujemy go widrkami kokosowymi usmazonymi na suchej patelni.

o amiondy ol OD PRZEDSZKOLA NA EUROWIZJE !

miedzy gateziami drzew,
dzwiek sie niesie dookota,
w tany rusza kazdy krzew.

Sikoreczka Spiewa mata

w Spiewie catkiem zatopiona,
cicho d?wiga sie gestwina
mgtq wieczorng upojona.

Tariczcie znami w jednym kregu -
- glosem sowy kusi gtusza,

i jak gdyby ktos jg wotat

dusza przed sie w dal wyrusza.

A ja w ciszy, w rozmarzeniu
leze, stucham opowiesci
takich samych jak zmyslone
Zycie nam zdobiqce tresci.
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